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1. Doel
Het doel van dit protocol is het beheersen van voedselveiligheids- en hygienerisico's bij het gebruik van een 
anti-vermoeidheidsmat in natte of intensief gebruikte werkzones.

De mat wordt toegepast als ondersteunend vloermiddel ter vermindering van uitglijgevaar, ondersteuning 
van ergonomisch werken en verbetering van de afvoer van vocht en vervuiling op vaste staanwerkplekken.

2. Toepassingsgebied
Dit protocol is van toepassing op bereidingsruimten, spoelkeukens, productieruimten, uitgifte- en 
werkstations en overige natte werkplekken.

De mat mag uitsluitend worden gebruikt als vloeroplossing en niet als contactoppervlak voor levensmiddelen, 
halffabricaten, grondstoffen, verpakkingsmaterialen of gereedschappen met direct voedselcontact.

3. Productomschrijving
De gebruikte mat betreft een anti-vermoeidheidsmat met de volgende functionele eigenschappen: 
nitrilrubber, open structuur voor afvoer van vocht en vuil, slipvaste uitvoering, bestand tegen vet, olie en 
reguliere schoonmaakmiddelen, geschikt voor natte werkomgevingen en reinigbaar volgens vastgestelde 
procedure.

4. Voedselveiligheidsrisico
Mogelijke gevaren zijn ophoping van vuil, vet, vocht en organisch materiaal in of onder de mat, onvoldoende 
reiniging van vloer en mat, microbiologische groei bij achterblijvende vervuiling, fysieke onveiligheid door 
verschuiven of beschadiging en indirect risico op kruisbesmetting via schoeisel of transportmiddelen.

Het risico is beheersbaar mits de mat uitsluitend wordt gebruikt onder de in dit document beschreven 
voorwaarden en onderdeel is van het schoonmaak-, inspectie- en vervangingsproces.

5. Beheersmaatregel
De anti-vermoeidheidsmat mag uitsluitend worden toegepast onder de volgende voorwaarden: de mat ligt op 
een aangewezen vaste werkplek, belemmert de vloerreiniging niet, is zichtbaar schoon en technisch intact, 
ligt vlak en stabiel zonder opstaande randen, is opgenomen in de dagelijkse schoonmaak- en inspectieronde 
en komt niet in direct contact met levensmiddelen of voedselcontactmaterialen.

6. Kritische beheersvoorwaarden
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Verplichte beheersvoorwaarden zijn: geen zichtbare vervuiling op of onder de mat, geen stilstaand vocht 
onder de mat, geen scheuren, slijtage of poreuze beschadigingen, geen omkrullende of opstaande randen, 
geen geurafwijkingen of tekenen van onvoldoende reinigbaarheid en reiniging volgens vastgelegde 
frequentie.

Indien aan een of meer voorwaarden niet wordt voldaan, wordt de mat als afwijkend beschouwd.

7. Reinigingsprocedure
Frequentie: minimaal dagelijks en direct extra reinigen bij zichtbare vervuiling of verhoogde vetbelasting.

Werkwijze: verwijder de mat van de werkplek, verwijder los vuil, reinig de mat met een geschikt 
schoonmaakmiddel volgens intern schoonmaakbeleid, reinig tevens de vloer onder en rondom de mat, spoel 
na indien vereist, laat de mat drogen en controleer de mat visueel voor terugplaatsing.

8. Inspectieprocedure
De verantwoordelijke medewerker controleert per schoonmaakronde op zichtbare vervuiling, vet- of 
vuilophoping, vochtophoping onder de mat, beschadiging of slijtage, scheurvorming, randopkrulling of 
instabiliteit, reinigbaarheid en algemene staat.

Beoordeling: akkoord indien de mat schoon, droog, vlak en intact is; niet akkoord indien een corrigerende 
maatregel nodig is.

9. Verantwoordelijkheden
Medewerker: correct gebruik van de mat, signaleren van vervuiling of schade en melden van afwijkingen.

Schoonmaakverantwoordelijke: uitvoeren van reiniging volgens frequentie en werkwijze en registreren van 
uitgevoerde schoonmaak.

Leidinggevende of kwaliteitsverantwoordelijke: toezien op naleving, beoordelen van afwijkingen, vrijgave of 
afkeuring bij vervanging en borging in HACCP-documentatie.

10. Registratie en verificatie
De volgende registraties moeten aantoonbaar aanwezig zijn: schoonmaakregistratie, inspectielijst 
vloerhulpmiddelen, afwijkingen- en corrigerende-maatregelenregistratie en vervangingsregistratie indien 
van toepassing.

De organisatie verifieert de effectiviteit van deze beheersmaatregel door periodieke interne controle op 
naleving, visuele inspecties door leidinggevende of QA, toetsing tijdens interne audit en beoordeling van 
registraties op volledigheid en opvolging.

11. Auditverantwoording
De Comfort Flow anti-vermoeidheidsmat is binnen dit kwaliteitssysteem beoordeeld als ondersteunend 
vloermiddel en niet als voedselcontactmateriaal. Toepassing is toegestaan in natte of intensief gebruikte 
werkzones, mits de mat is opgenomen in het schoonmaak-, inspectie- en vervangingsprotocol en geen bron 
vormt van vervuiling, kruisbesmetting of belemmering van de reiniging.
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12. Corrigerende maatregelen

Afwijking Corrigerende maatregel Verantwoordelijke

Zichtbaar vuil op of 
onder mat

Direct reinigen van mat en vloer. Medewerker / 
schoonmaak

Vetophoping Extra ontvettingsreiniging uitvoeren. Medewerker / 
schoonmaak

Vocht onder mat Mat verwijderen, vloer drogen en oorzaak 
vaststellen.

Medewerker

Beschadiging / scheur / 
slijtage

Mat direct uit gebruik nemen en vervangen. Leidinggevende

Opstaande rand / 
struikelgevaar

Mat direct uit gebruik nemen. Medewerker

Blijvende geur / 
onvoldoende 
reinigbaar

Mat afkeuren en vervangen. Leidinggevende

13. Afkeurcriteria
 structurele vervuiling is niet meer te verwijderen
 beschadiging belemmert reiniging of hygiene
 de mat ligt niet stabiel
 de mat vertoont geur, slijtage of materiaalverlies
 de mat vormt een risico voor voedselveiligheid of arbeidsveiligheid

14. Registratieformulier - voorbeeld

Datum Locatie Schoonge
maakt

Mat 
schoon

Onderzijde 
schoon

Schadev
rij

Vlak/
stabiel Paraaf

15. Korte auditzin voor handboek
Anti-vermoeidheidsmatten worden uitsluitend gebruikt als ondersteunend vloermiddel in aangewezen 
werkzones. Deze matten hebben geen direct contact met levensmiddelen en zijn opgenomen in het 
schoonmaak-, inspectie- en vervangingsprotocol. Alleen schone, intacte en correct gepositioneerde matten 
mogen in gebruik zijn.


	1. Doel
	2. Toepassingsgebied
	3. Productomschrijving
	4. Voedselveiligheidsrisico
	5. Beheersmaatregel
	6. Kritische beheersvoorwaarden
	7. Reinigingsprocedure
	8. Inspectieprocedure
	9. Verantwoordelijkheden
	10. Registratie en verificatie
	11. Auditverantwoording
	12. Corrigerende maatregelen
	13. Afkeurcriteria
	14. Registratieformulier - voorbeeld
	15. Korte auditzin voor handboek

